


PROPUESTA

1. Elaboracion de una pizza dulce con
crema catalana de la mano de
Christian Escriba acompaiiada de
un maridaje de Ratafia d’Hostia

TIMMING: del 2 al 6 de mayo.
Un dia de la semana vendra Christian
Escriba a realizar la pizza de crema

catalana in situ en Frankie Gallo Cha
Cha Cha Raval.

2. 2X1en el coctel Aperol Spritz
TIMMING: del 2 al 6 de mayo




DEFINICION DEL CONCEPTO

En nuestra Pizza Week queremos enfatizar 1a union de la gastronomia catalanay
|a gastronomia italiana.

Esta union se materializa con 4 PRODUGTOS PROTAGONISTAS
- APEROL SPRITZ

- LAPIZIA

- LAGREMA GATALANA

- LARATAFIA L'HOSTIA




PRESENTAMOS UNA PROPUESTA TRANSGRESORA Y ATREVIDATALY
GOMO NOS DEFINE A FRANKIE GALLO GHA GHA GHA'Y A NUESTRO VEGINO,
AMIGO Y COMPANERO DE PROFESION CHRISTIAN ESCRIBA.

GON LA BASE TRADIGIONAL DE NUESTRAS PIZZAS NAPOLITANAS DE 72 H
DE FERMENTAGION Y UNO DE LOS MAYORES REPRESENTANTES DE LA
PASTELERIA GATALANA.



INIGIAMOS LA EXPERIENGIA A LO ITALIANO GON EL GRAN APERITIVO
APEROL SPRITL.

LA CERRAMOS CON LA RATAFIA L’HOSTIA, LICOR CATALAN DULCE POR
EXCELENGIA.




GHRISTIAN
ESCRIBA

“Christian Escriba se define como un
creativo transversal y global, que utiliza el
mundo dulce como lenguaje para
expresarse.”

PASSTISERIA ESCRIBA
La Rambla, 38




10D0 L0 QUE
OFREGEMOS DURANTE
LA PIZZA WEEK ESTA
ABIERTO A TODOS LOS
PUBLIGOS.

DE MARTES 2 A JUEVES 4
13:00-16:00H/19:00-00:00H

VIERNES 5'Y SABADO 6
13:00-00:30H
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